
 
MITTAGSKARTE 

Montag–Freitag,	11:00	bis	15:00	Uhr 
 
 

 

FALAFEL 
 
Falafel	Teller	(vegetarisch)      9,9 
Falafelbällchen mit frischen Gemüsespezialitäten der Saison. Lasst Euch 
überraschen von der täglich wechselnden Zusammenstellung der Zutaten 
 
Sultan	Teller	(vegetarisch)      9,9 
Falafelbällchen mit Hummus und gemischtem Salat 
 
Sünde	des	Orients       9,9 
Gemischter Mezzeteller mit Falafel, Garnele, Rinderhackbällchen, Ziegenkäse auf 
Feige, Hummus, Dattel im Speckmantel und frischen Gemüsespezialitäten 
 

 
FLAMMKUCHEN 

 
Original	Elsässer	Flammkuchen		 	 	 	 	 9,9	
mit Schinkenspeck & Lauchzwiebeln 
 
Orientalischer	Flammkuchen			 	 	 	 	 9,9	
mit Falafel, Tomaten, Hirtenkäse, Tabouleh & Humus 
 
Thunfisch	Flammkuchen       9,9 
mit Jalapeños & roten Zwiebeln 
 
Ziegenkäse	Flammkuchen		 	 	 	 	 	 9,9	
mit Honig, Kräuter der Provence & rosa Pfeffer 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

KUMPIR 
Gefüllte	Ofenkartoffeln	

Unsere Kartoffeln stammen von einem Kartoffelbetrieb, der von Landwirten aus 
der Region beliefert wird. Sie werden schonend in einem besonderen Ofen gegart 

und anschließend innen mit Kräuterbutter und Käse püriert.  
Alle Kartoffelvariationen werden mit unseren hausgemachten Saucen (Joghurt-

Paprika oder Sour Cream) und einem Rucola-Topping serviert. 
 
Belmondo	 	 	 	 	 	 	 	 	 9,9	
mit Thunfisch, Tomaten und Zwiebeln 
 
Piaf	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 9,9	
mit gebratenen Hähnchenbrustwürfeln, Tomaten,  
rotem Couscous und Oliven	
	
Marceau	 	 	 	 	 	 	 	 	 9,9	
mit gebraten Hähnchenbrustwürfeln, Schafskäse,  
Mais und Gurken	
	
Monet	 	 	 	 	 	 	 	 	 9,9	
mit Schinken, Ananas, Mais und Champignons	
	
Paradis	(vegetarisch)		 	 	 	 	 	 	 9,9	
mit roten Couscous, Tomaten, Champignons und Oliven	
	
Deneuve	(vegetarisch)			 	 	 	 	 	 9,9	
mit Hirtenkäse, Tomaten, Mais und Jalapeños 
 

 
SALATE 

Unsere Salate werden mit hausgemachtem  
Honig-Senf-Dressing serviert 

 
Salat	Baron         9,9 
verschiedene Blattsalate, gebratene Hähnchenbruststreifen, frisch gebratene 
Champignons, Tomaten, Hirtenkäse, Mais & Oliven 
 
Warmer	Ziegenkäsesalat      9,9 
mit Rosmarin-Honig auf Apfelscheiben & gemischtem Blattsalat 
 
 
 
 
 



 
 

 
DESSERT 

 
Nuresabahs	Chocolat	 	 	 	 	 	 	 9,9	
warmer Schokoladenkuchen mit Vanilleeis 
 
Safran	Creme	Caramel		 	 	 	 	 	 	 7,9	
mit weißer Orientschokolade 
	
Dessert	des	Tages	 	 	 	 	 	 	 	 	
fragen Sie unser Personal nach dem köstlichen Dessert des Tages	
 
 
 
 
 
 

UNSERE EMPFEHLUNG ZUM DESSERT 
	
Original	dunkel	gerösteter	Mocca	 	 4,9	
	
Türkischer	Schwarztee	(Kännchen)		 5,9	

 
 
 

 
SOFTGETRÄNKE 

	
Stilles	Wasser/Mineralwasser        0,25 l        3,9 
St.	Michaelis        0,75 l        7,90	
	
Hausgemachte	Limetten-Minze	Limo									0,3l								4,9	
	
 
Cola/Cola	zero/Fanta/Sprite 2,11        0,3 l        4,5 
                
	
Säfte								0,3 l        4,9							
Maracuja, Apfel, Kirsche, Rhabarber, Schwarze Johannisbeere, Mango 
	
Saftschorlen								0,3 l        4,5	



	
Bitter	Lemon,	Ginger	Ale, Ginger Beer, Tonic	Water	2,11,3        0,25 l      3,9 
 

BIER 
	
Stauder	Pils								0,33 l        4,9								0,5 l        6,2	
Stauder	alkoholfrei								0,33 l        4,5	
1664	Blanc								0,33l								4,5	
Erdinger	Hefeweizen								0,5 l        5,9	
Erdinger	Hefeweizen	alkoholfrei        0,5 l        5,9 
Alsterwasser								0,33 l        4,6										0,5l								5,9	
 

 
KAFFEE UND HEISSGETRÄNKE 

 
Espresso	11        3,2	
Doppelter	Espresso	11        4,5	
Kaffee	11        3,6	
Cafe	au	Lait	11,G        4,5	
Cappuccino	11,G        4,2	
 
Orientalischer	Mocca	11        4,9	
Frischer	Minztee	(wahlweise	Ingwer)								4,9	
La	Chance	Tee	(türkische	Lindenblüten,	Zimt,	Imkerhonig)								5,9	
Türkischer	Schwarztee	–	Kännchen								5,9	 	
Kännchen	–	Tee	(diverse	Sorten	von	Samova)								5,9	
Heiße	Schokolade								4,6	
	
	
	
	
	
	
	
	
Unsere	Weinkarte	erhalten	Sie	auf	Anfrage.	
	
Alle	Preise	in	Euro	inkl.	MwSt.	
	
Bei	Allergenen	und	Unverträglichkeiten	sprechen	Sie	uns	bitte	an.	
 
 
 


